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ANTIPASTI ¢ STARTERS

Insalata di rucola, funghi e grana, con crostini al mascarpone e salsiccia
Salad of rucola, mushrooms and parmesan with crostini of mascarpone and sausage

Insalata di trota rosa marinata con anelli di cipolla fresca e crostino al paté di Iridea
Marinated salmon trout salad with fresh onion

Gran norcineria: selezione di salumi e formaggi della tradizione locale
Selection of Umbria cured meat and cheeses

Antipasto vegetariano con cestino di parmigiano 4
Vegetarian antipasto with a parmesan basket

Bruschette miste - Mix of bruschettas 4

Strapazzata al tartufo - Scrambled eggs with truffle & o

Coratina d’agnello con bruschetta all'olio- Lamb coratina with oil bruschetta

PRIMI PIATTI ¢ PASTA DISHES

Ravioloni di ricotta di bufala e spinaci al pomodoro fresco e guanciale ©
Ravioli with bufalo’s ricotta with fresh tomato and bacon

Strozzapreti del Casaro (pancetta, zucchine, ricotta salata e pomodoro fresco)
with bacon, zucchini, salted ricotta and fresh tomato

Strozzapreti con asparagi e tartufo 4
with asparagus and truffle

Gnocchi al sugo di trota
with trout sauce

Gnocchi al ragu
with meat sauce

Tagliatelle al tartufo & ©
with truffle

Tagliatelle al sugo di cinghiale o
with wild boar sauce

Tagliatelle carciofi, salsiccia e zafferano ©
with artichokes, sausage and saffron

Zuppa di lenticchie del Collaccio &
Collaccio’s lentils soup

Zuppa di farro del Collaccio &
Collaccio’s spelt soup

Vellutata di zucca e basilico con crostini di pane &
Cream of pumpkin and basil soup with bread croutons

o
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€ 8,00

€ 8,00

€12,00

€12,00
€6,00
€13,00

€8,00

€ 10,00

€9,00

€15,00

€9,00

€9,00

€15,00

€9,00

€9,00

€8,00

€8,00

€8,00
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SECONDI PIATTI # MAIN COURSES

Stinco di maiale arrostito a bassa temperatura con fagioli piccanti ©
Slow cooked pork shank with Marsala wine and spicy beans

Brasato di manzo al Sagrantino di Montefalco
Braised beef with Sagrantino wine sauce

Misto di carne alla griglia (agnello, braciola, salsiccia, vitello)
Char-grilled meat: lamb, pork, sausage, veal

Hamburger di Chianina dell’Appennino centrale con patate al forno, cicoria ripassata
e insalata mista ©
Chianina hamburger with roast potatoes, wild greens sautée in olive oil, mixed salad

Agnello Scottadito
Char - grilled lamb

Tagliata di manzo al tartufo
Grilled Strips of beef with truffle

Tagliata di manzo ai carciofi
Grilled Strips of beef with artichokes

Filetto di trota del Nera al tartufo
With truffle

Filetto di trota del Nera alle verdure saltate (zucchine, melanzane, funghi e carote)
With vegetables: zucchini, egg-plant, mushrooms and carrots

CONTORNI ¢ SIDE DISHES

Insalata mista 4
Mixed salad

Patate arrosto &
Roast potatoes

Cicoria ripassata in padella g )
Wild greens sautéed in olive oil

Verdure alla griglia &
Grilled vegetables

Fagioli piccanti (&' ©
Spicy beans

o IR

€ 12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€18,00

€12,00

€14,00

€12,00

€ 4,00

€4,00

€4,00

€4,00

€4,00
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SELEZIONE VINI ¢ WINES SELECTION

VINI BIANCHI 4 WHITE WINES

Pecorino bio della casa, sfuso al 1t€ 10,00
Grechetto DOP 2022 Azienda Sportoletti €10,00
Passerina IGT 2022 Azienda Fontezzoppa € 12,00
Pecorino DOC 2022 Azienda Fontezzoppa €12,00
Villa Fidelia IGP 2018 Azienda Sportoletti € 16,00
Trebbiano spoletino 2022 Valdangius € 22,00
Rosato 2022 Azienda Fontezzoppa IGT € 15,00
VINI ROSST ¢ RED WINES

Merlot bio della casa, sfuso al It€ 10,00
Rosso di Assisi DOP 2018 Azienda Sportoletti €12,00
Sangiovese Melograno IGT Biologico 2021 Azienda Roccafiore € 13,00
Rosso di Montefalco DOC 2018 Azienda Adanti €15,00
Villa Fidelia IGP 2018 Azienda Sportoletti € 24,00
Sagrantino di Montefalco DOCG 2018 Azienda Caprai € 30,00
Pane e coperto- Cover charge €150

g Piatti
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LE NOSTRE PIZLE, LE NOSTRE CRESCIE

Pizza Margherita 4
Pomodoro e mozzarella - Tomato and mozzarella cheese

Pizza quattro stagioni
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, funghi e alici
Tomato, mozzarella cheese, ham, artichokes, anchovies, mushrooms

Pizza Napoletana
Pomodoro, mozzarella, alici - Tomato, mozzarella cheese, anchovies

Pizza Capricciosa
Pomodoro, mozzarella, funghi, uovo, carciofi e prosciutto cotto
Tomato, mozzarella cheese, mushrooms, eggs, artichokes, ham

Pizza Manu

Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla - Tomato, mozzarella cheese, tuna, onion

Pizza Pacchiarotto
Pomodoro, mozzarella, peperoncino, salsiccia e cipolla
Tomato, mozzarella cheese, chili, sausage, onion

Pizza Diavola
Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomato, mozzarella cheese, spicy salami

Pizza Collaccio
Pomodoro, mozzarella, funghi, salsiccia e parmigiano
Tomato, mozzarella cheese, mushrooms, sausage, parmesan cheese

. . Pz
Pizza Primavera &
Mozzarella, pomodoro fresco, rucola e parmigiano
Mozzarella cheese, fresh tomato, rocket salad, parmesan cheese

Pizza ai quattro formaggi g
Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano ed Edamer
Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano ed Edamer ( four cheeses)

Pizza Vegetariana &
Mozzarella, zucchine, melanzane e funghi
Mozzarella cheese, zucchini, egg-plant and mushrooms

Pizza al Tartufo & &
Mozzarella e tartufo-Mozzarella cheese and truffle

Calzone - Pizza parcel filled inside with
Mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto cotto, uovo, salsiccia
Mozzarella cheese, artichokes, ham, egg, sausage

Crescia al Ciauscolo o Prosciutto- Pizza filled with salami or cured ham

Pizza senza glutine & _Pizza gluten free
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€ 7,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 12,00

€ 8,00

€ 8,00

da € 8,00



